MENU NAVIDAD .... LAMARGUTTA. .. VIA MARGUTTA

PICA PICA A COMPARTIR:
. ; _ i TRATTORIA - PIZZERIA
Queso Tomino Fundido envuelto en hoja de Speck crujiente

Patate alla Diavola (patatas bravas a la ltaliana)

Fritto Italiano (frittura ltaliana variada, croquetas, suppli, olivas ascolanas)

Ensalada Rucoletta & Espinacas (rucola & espinacas, nueces, fresas y tomates secos Sicilianos)
Ensalada Caprina (mezclum con queso de cabra gratinado, pipas y tomate cherry y confit de tomate)

Tabla de Embutidos Italianos & Quesos ltalianos con sus lostas

xx

PIZZAS A ELEGIR

Margherita

Capricciosa (Jamon york, champinones y olivas negras)

4 Quesos (gorgonzola, taleggio, mozzarella y parmigiano)
Diavola (salami picante de Napoles)

Vegetariana (champifiones, pimiento rojo y verdes, calabacin, cebolla, alcachofas y olivas)

Tricolore (pesto, parmesano y tomate seco siciliano
Catalana (butifarra, champifones al ajo, cebolla tierna)

Fellini (salami picante, gorgonzola, oregano)

SEGUNDOS A ELEGIR

Trofie a la Tirolese (pasta fresca con salsa crema de gorgonzola, speck, champifiones y esparragos)
Spaghetti alla Bolofiesa

Spaghetti al Pesto Casero con Tomate Seco y Nueces

Gnocchi al Gorgonzola

Caramelle Tricolore (pasta rellena de ricotta y espinacas saltados en mantequilla con esparragos y limon)
Fiochetti alle Pere con salsa de nueces (lacitos rellenos de pera y queso ricotta, taleggio, parmigiano)
Carpaccio de Ternera con Rucola y Escamas de Parmesano

Carpaccio de Pulpo con Alfalfa, Cebolla Roja y vinagreta de Miel y limon

Hamburguesa Margutta (taleggio derretido y speck) con patatas especiadas y bouquet de ensalada

POSTRE A ESCOGER

Tiramisu de la Nonna, Brownie, Helados o Cheesecake

EwEEEK

BEBIDAS & CAFE & NUELAS
Refrescos, agua, lambrusco o vinos de la casa,
( 1 refresco, agua, por persona o 1 botella lambrusco o Vino Casa cada 3 personas)

Cava Brut Nature

€ 30,00 por persona
IVA INCLUIDO COCKTAILS & LONG DRINKS

€ 5,00 por persona (caipirina, mojito, combinados: Gin, Ron, Vodka, Whisky)



MENU NAVIDAD .... AMO LA PIZZA & LA PASTA VIA MARG UTTA

PICA PICAA COMPARTIR TRATTORIA - PIZZERIA
Provolone (queso fundido con Crema de Trufa y con sus tostas)

Patate alla Diavola (patatas bravas a la Italiana)

Bruschette Margutta (pesto casero, tomate seco siciliano y escamas de parmesano)

Ensalada Rucoletta & Espinacas (rucola & espinacas, nueces, fresas'y tomates secos Sicilianos)

Ensalada Brsuchalata (mezclum con queso mozzarella de bufala, tomate cherry, picatostes)

PIZZAS A ELEGIR

(todas como base con tomate y mozzarella excepto Cipollina)
Margherita

Capricciosa (jamon york, champinones y olivas negras)

4 Quesos (gorgonzola, taleggio, mozzarella y parmigiano)
Diavola (salami picante de Napoles)

Prosciutto e Funghi (jamon y champinones)

Vegetariana (champifiones, pimiento rojo y verdes, calabacin, cebolla, alcachofas y olivas)
Tricolore (pesto, parmesano y tomate seco siciliano

Catalana (butifarra, champinones al ajo, cebolla tierna)

Fellini (salami picante, gorgonzola, oregano)

Cipollina (pizza blanca con cebolla de Figueras, olivas negras, cebolla tierna y jamon york)

PASTAS A ESCOGER

Trofie a la Tirolesi (con crema, speck, champiiones, esparragos y gorgonzoia)

Penne Arrabiata (salsa de tomate, cebolla, oregano y guindilia)

Spaghetti alla Bolonesa

Spaghetti al Pesto Casero con Tomate Seco y Nueces

Penne alle piccole verdure (verduritas salteadas con pesto un poco de crema de leche)

Gnocchi al Gorgonzola

POSTRE A ESCOGER

Tiramisu de la Nonna, Brownie, Helados o Cheesecake

BEBIDAS & CAFE & NUELAS

Refrescos, agua, lambrusco o vinos de la casa,

(1 refresco, agua, por persona o 1 botella lambrusco o Vino Casa cada 3 personas)
Cava Brut Nature

COCKTAILS & LONG DRINKS
€ 27,00 por persona

IVA INCLUIDO € 5,00 por persona (caipirifia, mojito, combinados: Gin, Ron , Vodka, Whisky)



VIA MARGUTTA

TRATTORIA - PIZZERIA

MENU NAVIDAD ..... ALLA CICERONE....

PICA PICAA COMPARTIR

Burrata Pugliese al Tartufo (queso burrata con crema de Trufa, rucola y tomate cherry)

Patate alla Diavola (patatas bravas a la ltaliana)

Fritto Italiano (frittura Italiana variada, croquetas, suppli, olivas ascolanas)

Ensalada Rucoletta & Espinacas (rucola & espinacas, nueces, fresas y tomates secos Sicilianos)
Ensalada La Grandiosa

(mezclum, espinacas frescas, champinones, cebolla fierna y roja, tomate cherry y virutas de sepck)
Antipasto Italiano con sus Tostas

(speck, salami finocchiana, tomates secos, alcachofas romanas, berenjenas en aceite, cebollas boretanas)

SEGUNDOS A ELEGIR

Scialatelli al Tartufo (con salsa al mascarpone y crema de Trufa negra)

Trofie a la Tirolese (pasta fresca con salsa crema de gorgonzola, speck, champinones y esparragos)
Caramelle Tricolore (pasta rellena de ricotta y espinacas saltados en mantequilla con esparragos y limon)
Fiochetti alle Pere con salsa de nueces (lacitos rellenos de pera y queso ricotta, taleggio, parmigiano)
Carpaccio de Solomillo de Buey (con Rucola y escamas de Parmesano)

Hamburguesa al Gorgonzola (con patatas especiadas y bouguet de ensalada)

Hamburguesa Margutia (taleggio deretido y speck) con patatas especiadas y bouquet de ensalada
Tagliata de Buey (solomillo a |la plancha con rucola, escamas de parmesano y tomate cherry)

Salmone Margutta (salmon a la plancha con Almejas, Gambas Salteadas al Vino)

POSTRE A ESCOGER

Tiramisu de la Nonna, Brownie, Helados o Cheesecake

KERR

BEBIDAS & CAFE & NUELAS

Refrescos, agua, lambrusco o vinos de la casa,
(1 refresco, agua, por persona o 1 botella lambrusco o Vino Casa cada 3 personas)

Cava Brut Nature

€ 35,00 por persona
IVA INCLUIDO

COCKTAILS & LONG DRINKS

€ 5,00 por persona (caipirina, mojito, combinados: Gin, Ron , Vodka, Whisky
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